
Menu degustazione 
Entratina di benvenuto  

 

Tartare di manzo con la nostra giardiniera e cracker  

Pomodori in insalata, crostini di focaccia e baccalà  

Flan di basilico e mousse di pecorino 

Verdura dell’orto ripiena su crema di cipolle  

 

 

Tortelli ripieni di parmigiana di melanzane con crema di latte 

e pomodorini confit  

Tagliatelle di castagne al pesto di fiori di zucca e fagiolini  

 

Manzo tiepido alle erbe di montagna, insalata dell’orto e 

maionese alla senape 

Patate e verdure dell’orto   

 

Pasticcini  

Dessert 

 

40,00 euro   

 

   



. 

 

Per iniziare…              14,00 euro          
Degustazione dei 4 antipasti 

 

Le paste fresche               14,00 euro 

Tortelli ripieni di parmigiana di melanzane con crema di latte 

e pomodorini confit  

Gnocchi di patate su vellutata di trombette                                      

e scaglie di Castelmagno  

Tagliatelle di castagne al pesto di fiori di zucca e fagiolini  

 

Le carni                      18,00 euro 

Petto d’anatra c.b.t all’arancia e Whisky  

Manzo tiepido alle erbe di montagna, insalata dell’orto e 

maionese alla senape  

Bocconcini di coniglio al ginepro e bacon  

 

 

 

 



Carta dei Dolci 
Il tiramisù alle more e Gin delle Alpi  

Cestino di meringa, gelato fior di latte, panna e frutta fresca  

Crostatina frangipane con la nostra confettura di limoni e 

gelato di ciliegie  

“Albiciocco” 

(coppa con albicocche caramellate, i nostri amaretti e mousse 

al cioccolato fondente)  

 

I nostri mirtilli con il gelato  

 

Gelati e sorbetti   

 

 

Vini da dessert a calice  
Bracchetto d’Acqui DOCG, Franco Ivaldi    – 6,00 euro 

Recioto della Valpolicella classico, Corte Rugolin – 7,00 euro 

Merlino, vino passito aromatizzato al brandy, Pojer e Sandri – 

7,00 euro 

Barolo chinato,Ceretto  – 7,00 euro 

Moscato passito La bella Estate DOC, Vite Colte – 7,00 euro 


